BEVANDE

Acqua Minerale naturale 50 Cl. € 2,00
W4 Acqua Minerale frizzante 50 Cl. € 2,00
;@& Coca-Cola in bottiglia 33 CL. € 3,00
. 5% Coca-Cola Zero in bottiglia 33 CL. € 3,00
= * = Fanta in bottiglia 33 CL. € 3,00
o
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PANACHE'
STELLA ARTOIS alc. 5,0% vol.

Gusto equilibrato e fresco.

FRANZISKANER alc. 5,0% vol.

Coca-Cola alla spina
20cl.€3,00 40cl €5,00

Calice di vino Bianco e Rosso

20cl. €3,00 40cl.€5,50

Birra belga, lager a bassa fermentazione, colore oro chiaro.
Al palato sensazioni erbacee e di cereale, piacevolmente amara.

25 cl. €4,
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€ 4,50

40 cl. € 5,50

00 50¢cl.€7,50

Weissbier tedesca ad alta fermentazione, colore giallo chiaro torbido.

Decisamente rinfrescante. Sensazioni agrumate, piacevolmente acidula.

LEFFE ROUGE alc. 6,6% vol.

Birra belga d’Abbazia Red Ale ad alta fermentazione colore
rosso intenso. Birra di struttura e di buon corpo, rotonda e piena.
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Beck's alc. 5,0% vol Germania Chiara 33 cl. € 4,00
Ceres alc. 7,7% vol Danimarca Brown Ale 33 cl. € 5,00
Ichnusa non filtrata alc. 5,0% vol Italia Chiara 33 cl. € 5,00
Grimbergen Double alc. 6,5% vol Belgio Rossa 33 cl. €6,50
BIRRIFICIO BALADIN
Isaac alc. 5,0% vol Italia Blanche 33 cl. € 6,50
Nora alc.6,8% vol Italia Rossa 33 cl. € 6,50
Nazionale alc. 6,5% vol Italia Blonde Ale 33 cl. € 6,50

33 cl. €6,00
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MOZZARELLA DI BUFALA E
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ricotta di cestino, salame, ciccioli e pepe.
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BURRATA PUGLIESE
Burrata pugliese con rucola e pomodorini. € 9,00
Caprese di mozzarella di bufala D.O.P. con pomodoro, € 9,50
basilico e origano.
Mozzarella di bufala D.O.P. con parmigiana di melanzane. € 11,00
Mozzarella di bufala D.O.P. con friarielli. € 11,00
TAGLIERE DI ZI'PEPPIN Tagliere misto di salumi e formaggi. € 14,00
INSALATONE

Insalata mista, tonno, bufala D.O.P, pomodorini, cipolla rossa e € 11,50
olive nere.
Insalata mista con pollo grigliato, pomodorini confit, carote, € 11,50
scaglie di grana e yogurt bianco.
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_ _ . FOCACCE

Focaccia sale, olio e rosmarino. € 3,50
Focaccia lardo iberico, olio e rosmarino. € 8,50
Focaccia crudo di Parma, burrata pugliese, rucola, pomodorini e olio. € 13,50
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RIPIENI
CALZONE AL FORNO: Pomodoro San Marzano, fior di latte, € 8,50
ricotta di cestino e salame.
TORRESE FRITTO: Pomodoro San Marzano, provola, € 9,00

PANUOZZO
Panuozzo porchetta, patate al forno e provola. 9,50
Panuozzo pancetta, bufala D.O.P, rucola e pomodorini secchi. € 9,50
Panuozzo salsiccia, friarielli e provola. € 9,50

Nazionale Gluten Free alc. 6,5% vol Italia 33 cl. € 6,50

Blonde Ale
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Panuozzo prosciutto crudo, fior di latte, parmigiana di melanzane*. € 9,50

AGGIUNTA DI INGREDIENTI VARIA DA € 1,00 A € 3,50, AGGIUNTA DI BUFALA INTERA € 8,00 E BURRATA INTERA € 7,00

prodotto surgelato*
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PIZZE ROSSE

AT A N\ Cu w w34 2 QAN
t Z@}wi*f} F1o
P\ £ B i, K e

DY NUANY
i’:m:é'
RN A%

PIZZE BIANCHE

\
MARINARA: pomodoro San Marzano, origano, € 5,50 v/ ORTOLANA: fior di latte, verdure, olio extra vergine e basilico. € 800 X%
aglio, olio extra vergine e basilico. % *y
o h V.4 4 FORMAGGI: fior di latte, gorgonzola, provola, € 800 "\ U
COSACCA RIVISITATA: pomodoro San Marzano, pomodorini, aglio, € 6,50 PN Parmigiano Reggiano, olio extra vergine e basilico.
origano, Parmigiano Reggiano, pecorino, olio extra vergine e basilico. %*ﬂ/
=R, S* .o . . . . .
MARGHERITA: pomodoro San Marzano, fior di latte, € 650 Sasad L0 & gli)Tle-\)ngaO \';lelggfi'r?é thl):tstiﬁ,ccc)araoﬂ, olive, funghi, prosciutto cotto, € 8,00
Parmigiano Reggiano, olio extra vergine e basilico. B '
MARITA: metd MARGHERITA e metd MARINARA. € 650 BOLOGNA D.O.P: fior di latte, mortadella di Bologna D.O.P, € 10,50
pesto, granella di pistacchio, olio extra vergine e basilico.
NAPOLETANA: pomodoro San Marzano, fior di latte, € 8,00 : o
acciughe Sicilia, capperi, origano, olio extra vergine e basilico. CARRETTIERA: mozzarella di bufala D.O.P, salsiccia, €11,50 LY /¢
friarielli, olio extra vergine e basilico. b@.{
PROSCIUTTO: pomodoro San Marzano, fior di latte, € 8,00 _ _ -ﬂﬁn
prosciutto cotto, olio extra vergine e basilico. NERANO: vellutata di zucchine con provolone del Monaco, €1050 o
o fior di latte, chips di zucchine, olio extra vergine e basilico. Kl
TEDESCA: pomodoro San Marzano, fior di latte, wurstel, € 8,50 T
patatine*, olio extra vergine e basilico. LARDELLATA: pomodorini rossi e gialli datterini, mozzarella € 11,50 ‘
L , di bufala D.O.P, lardo iberico, olive, scaglie di provolone del Monaco, | &%
CAPRICCIOSA: pomodoro San Marzano, fior di latte, funghi, € 8,50 olio extra vergine e basilico. <
salame, prosciutto cotto, olive, carciofini, olio extra vergine e basilico. @'\'i"é
CAPRICCIOSA GIALLA: passata di pomodoro giallo, fior di latte, € 9,00 TARALLO: fior di latte, pomodorini secchi, lardo iberico, € 11,50 e

funghi, salame, prosciutto cotto, olive, carciofint. pecorino, fiocchi di ricotta e tarallo sbriciolato, olio extra vergine e basilico.

olio extra vergine e basilico.

DONNA SOFI: pomodorini rossi e gialli, cornicione ripieno € 12,00
DIAVOLA: pomodoro San Marzano, fior di latte, € 850 di ricotta, bufala, Parmigiano Reggiano, olio extra vergine e basilico.
salame piccante, olio extra vergine al peperoncino e basilico. o o

A’ PANZAROTTA: fior di latte, crocche di patate, € 11,00
MESSINESE: pomodoro San Marzano, fior di latte, tonno, € 8,50 prosciutto cotto, tarallo, olio extra vergine e basilico.

cipolla rossa, origano, olio extra vergine e basilico.

. LA SORRENTINA: fior di latte, patate al rosmarino, zucchine, € 10,50
REGlNELLA: meOdOI’O San Marzanq, mozzarella di bufala D.O.P. € 11,00 pancetta, olio extra vergine e basilico.
pomodorini, olio extra vergine e basilico.
LA BURRATA: pomocr San Marzan, pomocer R FES: vl somone afiato rcol
rossi e gialli, burrata, olio extra vergine e basilico. ' '
CALABRESE: pomodoro San Marzano, 'ndua, €10,50 BENEVENTANA: provola, scarola, acciughe, olive e capperi, €10,50

stracciata di burrata, olio extra vergine e basilico. olio extra vergine e basilico.

CASARECCIA D.O.P.: pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala € 11,50
D.O.P, parmigiana di melanzane*, polpettine*, olio extra vergine e basilico.

PARMA: pomodoro San Marzano, fior di latte, crudo di € 10,50
Parma, Parmigiano Reggiano, olio extra vergine e basilico.

ARICCINA: provola, porchetta di Ariccia, patate e rosmarino, € 10,50
olio extra vergine e basilico.

DONNA FILOMENA: passata di pomodoro giallo, provola €10,00
Parmigiano reggiano, olio extra vergine e basilico.

34 N . e e 2L g
<™ NONNA LUISA: ragu napoletano con polpette*, ciuffi di ricotta, € 12,00 * > AVELLINESE: passata di pomodoro giallo, capocollo, olive, € 12,50
}k’ ¢ melanzane, olio extra vergine e basilico. = ‘7{ burrata e basilico.

r ~
AGGIUNTA DI INGREDIENTI VARIA DA € 1,00 A € 3,50, AGGIUNTA DI BUFALA INTERA € 8,00, BURRATA INTERA € 7,00 }é\'&/
CORNICIONE RIPIENO DI RICOTTA € 3,50 3

AGGIUNTA DI INGREDIENTI VARIA DA € 1,00 A € 3,50, AGGIUNTA DI BUFALA INTERA € 8,00, BURRATA INTERA € 7,00
CORNICIONE RIPIENO DI RICOTTA € 3,50
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COPERTO € 1,50 COPERTO € 1,50 prodotto surgelato*
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VINO IN BOTTIGLIA @
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BOLLICINE o \' A ”*“\
Spumante Extra Dry € 1550 .>Q>€6<, RS
Prosecco Valdobbiadene € 19,50 QI‘\O
Prestige Franciacorta del Bosco € 60,00 -
Champagne Jacquesson € 150,00
VINI BIANCHI VINI ROSSI
CAMPANIA 000 CAMPANIA
Falanghina € 15,00 (oy Aglianico € 17,00
C%reco d.l Tufo' € 17,50 % PIEMONTE
Fiano di Avellino € 19,50 Dolcetto d'Alba € 15,00
PIEMONTE Qéé Barbera d'Alba €17.00

Arneis € 15,00 o Langhe Nebbiolo €20.00
v PI1ZZERIA & FRIGGITORIA

DOLCI, CAFFE' E AMARI

Dolci della casa € 6,00
*Alcuni dolci potrebbero essere surgelati Amari € 4,00
Chiacchiere con Nutella € 8,00 Grappe € 5,00
Focaccia Nutella € 8,00 Whisky da € 6,00 a € 12,00
Caffe € 1,50 Rum da€6,00a€1200
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Per qualsiasi informazione su SOSTANZE e ALLERGENI ¢é possibile consultare
I'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale di servizio.
, TABELLA ALLERGENI Iﬁ .
Glutine Senape e derivati
Crostacei e derivati Soia e derivati % Semi di sesamo e derivati g \ La e esperienza per noi\conta- ¢ ﬁ
Se un piatto non dovesse essere di vostro gradimento {
Anidride solforosa e . . . . Ty 7 )
Uova e derivat Latte e derivati & 5ol n concentroziony | I(/ 5. avvisate subito il personale in sala: ‘;,:,?; ‘ [ *
mg/l espressi come SO2 A 12 saremo lieti di intervenire. @¥asX | [\,

Dopo, purtroppo, possiamo solo ascoltare...non risolvere.
v — - : P x<\ (O a2

Pesce e derivati Frutta a guscio e derivati Lupino e derivati

SOOB«

Arachidi e derivati Sedano e derivati Molluschi e derivati
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Aperol Spritz 5,50 ' 2F N
5,50 yﬁ?o‘.&kg s

€

Campari Spritz €
Limoncello Spritz € 5,50 B ISR,

€

€

3% SR g PN
Gin Tonic base 5,50 A.'..‘;i,‘.:.’.‘.t %*ﬂ/ BI_RR_IFI_CIU ARTIG_IANALE 0!: CU_NEU _
) ) . "o'q: | 3=, = Dal 2011 fieri di essere piemontesi e di realizzare
Gin Tonic Premium 10,50 &\,‘\ /‘é o\ ® birre artigianali con ingredienti locali.
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SFIZI E FRITTI <& [5]]+
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Montanara classica: pomodoro, parmigiano e basilico 2 pz. € 4,50 . . g
Montanara mortadella, stracciata di burrata e € 6,00 grado alcolico stile birraio colore‘_ amaro ‘ P@‘{
alc. 4,7%Vol.  American Pale Oro carico  Deciso ’A
granella di pistacchio 2 pz. Gluten Free g
. . Dorata con luppoli americani che le donano un fresco profumo &,
Montanara pesto genovese, fior di latte e € 6,00 e gusto fruttato con sensazioni agrumate. 33cl. €650 9
! . j
granella di pistacchio 2 pz. *"*
Montanara stracciata di burrata e acciuga 2 pz. € 6,00 grado alcolico ste birraio F783 colore‘ amaro . P
. alc. 5,0% Vol.  Lager Oro Moderato e
Crocchettone* semplice. € 3,00 . ’ .g . @‘&Q
. L. . Bionda e sbarazzina. Solo apparentemente semplice. TN,
Crocchettone* mortadella, ricotta e granella di pistacchio. €400 Sa. 0 Lae @@ Wk 33l €650 s
Crocchettone* prosciutto cotto, ricotta e granella di pistacchio. € 4,00 e ‘
. H N A * HURCIN o HRg HR HER grado alcolico stile birraio =(2 colore amaro
A Tiella con mini crocche di patate*, mini frittatina*, mini arancino*, € 850 alc. 50% Vol  Indian PaleAle  Oro arancio Accentuato

Rivisitazione moderna delle birre che I'impero britannico

zeppoline e pioggia di verdure in tempura.
produceva per le proprie colonie.

Frittatina* di pasta classica con bucatini, besciamella, parmigiano, € 4,00 Fruttata, energica e fresca 33 cl. € 6.50
.......... eesseeinseanaasasncscssarsaseese SN oMeseses cl. €6,
carne macinata, piselli, fior di latte, farina e pepe.
Frittatina* salsiccia e friarielli con bucatini, besciamella, fior di € 4,00 .
.. .. T . grado alcolico stile birraio ™ ¥ colore‘ amaro ‘
latte, parmigiano, salsiccia, friarielli, farina e pepe. alc.4,7% Vol.  Blanche Giallo pallido Moderato
Frittatina* mortadella e pistacchio: bucatini, besciamella, fiordi € 4,00 Questa birra sta sempre bene ovunque
latte, parmigiano, mortadella, granella di pistacchio, farina e pepe. 33 cl. €6,50
Chiacchiere con crudo di Parma, burrata pugliese, € 15,00 . e
rucola e pomodorini grado alcolico stile birraio colore ‘ amaro ‘
) alc. 6,5% Vol. Amber Lager Rosso Moderato
- Fiori di zucca ripieni di ricotta e pepe. (stagionali) 2 pz. € 7,00 Birra ambrata a bassa fermentazione, ispirata alle Bock
"1 11| Carciofi dorati e fritti. (stagionali) €11,00 intensamente maltata. 33 cl. €6,50
Timballo di melanzane alla parmigiana*. € 7,50
/‘f’ x& Patatine fritte* e wurstel. € 7,00 grado alcolico gtile birraiLo colore ‘ amaro ‘
. . alc. 8,0% Vol. trong Lager Ambrat Moderat
Y s¢ Patatine fritte*. € 6,00 i S ' ke
N Grande pulizia ed equilibrio per una birra facile da bere G ~
AGGIUNTA DI INGREDIENTI VARIA DA € 1,00 A € 3,50, AGGIUNTA DI BUFALA INTERA € 8,00 E BURRATA INTERA € 7,00 nonostante l'intensita. &b
COPERTO € 1,50 33cl. €650 g

o

prodotto surgelato*
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